LE NOUVEAU ST-POL - Groupe Facebook
CoNCoURS DE TARTE AV LIBOUL!

Date du Concours : VENDREDI 10 SEPTEMBRE 2021 ‘.
Clature des Inseriptions : dimanche 5 seplembre 2021 (19h)

Toute persanne paut faire acte de candidature. Linscription est grotuite.

Voire bulletin d’inscriplion est & dépaser dans une péfisserie-boulangerie
partenaire de |"opération, & savoir

» Au Fournil zaint Poloiz, 43 rue d'Hesdin & St-Pal/Ternoise,

« A lo Boulangerie-pétisserie Hemesdael-Wallet, 22 rue des carmes & St-Pol/Tern
» Au bureau de |"Abeille de la Ternoize, 17 ZAE Canteraine a 5t-Pal/Tarnoize

Le candidat s'engage & fournir une farte au « Libouli » et @ accepter le réglement ci-contre.
Four toute question concernant ce concours ou inscription, merci de contacter :
lean-Frangois Tinchon au 06 47 38 59 25 ou par mail : lencuveaustpal@gmail.com

INSCRIPTION AU CONCOURS DE TARTE AU LIBOULI

Mom : Prémom s .o,
Adresse : .. Y ] Y (Y AR /S
Adresse mail : @.

le certifie sur 'honneur que la farte présentée est de ma propre fabrication.

Signature du Candidat

Daile de volre inscrption = .../ ... /2021

\

_%€________________..,_,._._,._,“H--..---_ﬁ_,_,_,_,_,‘
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REGLEMENT DU CONCOURS
DE TARTES LIBOULI

Article 1 : Ce concours AMATEUR est ouvert a toute
personne non professionnelle, domiciliée ou non & 5t
Pal sur Ternoise.

Article 2 : Chaque participant devra remettre une tarte
au Libouli, réalisée par ses soins, le vendredi 10 sep-
tembre 2021, entre 14 heures et 16 heures au plus
tard, au Restaurant Le LION D°OR, 74 rue d'Hesdin a 5t
Pol, La tarte devra étre amenée démoulée dans un plat
a tarte, sans signe distinctif. Elles seront identifides sur
place par un numéro et le plat leur sera rendu.

Article 3 : L'inscription est gratuite. Les participants
devront faire acte de candidature avant le diman-
che 5 septembre 2021 (19h) et déposer leur bulletin
d'inscription dans une patisserie partenaire, au Lion
d'0Or ou & I'Abeille de la Termoise.

Article 4 : Chague candidat devra reéaliser une (seule)
tarte pour 8 personnes, d'un diamétre de 28 em maxi-
mum. Les produits entrant dans la composition de la
recette sont a la charge du candidat.

Article 5 : Le Jury, composé de professionnels, des par-
tenaires et organisateurs de ce concours, sous la prési-
dence de Benoit Demagny, maire de St-Pol, notera
chague tarte selon les critéres suivants :

e Golt:note /8

= Texture :note /&

= Aspect esthétique : note /6

= TOTAL: note f20

Les décisions du lury seront sans appel.

Article 6 ; Le palmarés sera proclamé le 10 septembre
a partir de 18 heures au square de Warstein 3 St Pal &
I'eccasion du marché des PaloFolies. Des prix récom-
penseront aux 3 premiers gagnants, les suivants se
verront remettre des lots de consalation,

Article 7 : Les candidats autorisent I'exploitation de
leur nom, leur phota et de la photo de leur tarte sans
contrepartie financiére.

Article B : 5i, suite a un cas de force majeure, le con-
cours devait étre annulé, les organisateurs ne sau-
ralent &tre tenus pour responsables,

Article 9 : La participation implique I'acceptation du
présent réglement.



