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prêts à vous accueillir. Nous serons ravis de vous faire 
découvrir nos produits et de vous faire vivre des 

expériences inoubliables à la ferme.
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Pour vous créer des souvenirs,
ici vous êtes les bienvenus

PAS-DE-CALAIS
1. ACQ
10 km d’Arras
L’APICULTRICE DE L’ARTOIS
Laure CHARPENTIER 
12 rue de la liberté – 62144 ACQ
06 08 94 02 72
laurecharpe@hotmail.com
 L’apicultrice de l’Artois  lapicultrice-de-lartois 

Apicultrice dans les Hauts de France : production de miel, 
pollen, confiseries et pâtisseries au miel...
Découverte de l’apiculture (Atelier Enfant à partir de 6 ans)
Découverte de la vie des abeilles et de la reine. Ouverture 
d’une ruche. Visite de la miellerie et dégustation. Atelier 
ludique.
Les 22/10, 23/10, 24/10 de 10h30 à 12h et les mercredis 2/10 
et 16/10.
Sur réservation, 20€/enfant.
Journée porte ouverte 
Samedi 12 octobre à partir de 9h30.

2. AIX-EN-ISSART
10 km de Montreuil sur Mer
FERME DE LA PORTE EN AIX
Charline et Clément PRIEZ
22 rue Principale – 62170 AIX-EN-ISSART
06 42 59 74 19
clement-priez@orange.fr
 Ferme de la Porte en Aix  la-porte-en-aix

Exploitation spécialisée bovins lait en agriculture biologique, 
vaches nourries aves les matières végétales de la ferme. 
Les secrets de la vache et son veau
Venez nourrir les vaches, participer à la traite des vaches, 
nourrir les veaux grâce au lait récolté. Après une visite 
auprès des petits animaux de la ferme, partagez un moment 
convivial avec une petite collation. 
Les lundis et mardis à 16h : 30 septembre, 1er, 7, 8, 14, 15, 21, 
22, 28 et 29 octobre; 18, 19, 25 et 26 novembre. 
Sur réservation. 5€ / personne (gratuit – de 2 ans).

3. AVELIN
15 km au sud de Lille
LE PANIER VITAMINE
Sylvie LEMAIRE
53 rue d’Attiches – 59710 AVELIN
06 30 64 42 10
lepaniervitamine@orange.fr
 lepaniervitamine

Ferme de polyculture (blé, betteraves sucrières, maïs grain, 
pommes de terre, racines d’endives). Elevage de poules 
pondeuses en vente au distributeur à la ferme. Anniversaires 
à la ferme. 
Atelier d’Halloween
Venez profiter des ateliers d’Halloween (parent-enfant de 5 
à 12 ans) d’une durée d’1h30 environ. Au programme : visite 
des animaux de la ferme (chèvres naines, moutons, poules, 
dindes, oies, lapins) + atelier parent-enfant avec sculpture 
et décor de citrouille. Chaque enfant repart avec sa courge 
customisée, une bougie + gouter avec jus de pomme fermier 
et gâteau de saison. 
Lundi 28/10 à 15h, mercredi 30/10 à 15h, jeudi 31/10 à 15h.
Sur réservation. 10€ par enfant (inclus courges, bougie, 
gouter, visite) et 4€ par adulte et enfant (sans sculpture de 
courge, avec visite et gouter). 

4. CAMPIGNEULLES-LES-GRANDES
5 km de Montreuil sur Mer
DE L’ABEILLE AU FRUIT
Bastien ROBILLARD et Perrine BETHOUART
9 bis chemin de Wailly 
62170 CAMPIGNEULLES-LES-GRANDES
06 26 49 28 23
delabeilleaufruit@gmail.com  
 Delabeilleaufruit  delabeilleaufruit

Activités en apiculture, cultures de framboises et asperges 
bio. Verger pommes, poires, prunes planté début 2024. 
Camping à la ferme. 
Portes ouvertes chez De l’abeille au fruit
Visite de la ferme à 11h et à 15h, découverte des activités de 
la ferme et des produits. Rencontre avec des producteurs 
locaux : chèvrerie de la planquette, les champis de Romu, La 
fabrique du Héron, la farine du Moulin de Maintenay, le pain 
et les pizzas du camion à la noix et légumes Au Marais Sage.
Possibilité de restauration sur place.
Samedi 12 octobre de 10h00 à 17h30.

5. DOUDEAUVILLE
8 km de Desvres 
LA FERME DES PRES – LE CH’TI PRESSOIR
Arnaud et Julie ANSEL
30 route de Guindat – 62830 DOUDEAUVILLE
06 75 73 77 46
contact@lechtipressoir.com - lechtipressoir.com  
 Lechtipressoir Ferme des Prés

Élevage laitier, polycultures, chambres d’hôtes, pressage de 
pommes sur réservation et vente de jus de pommes.  
De la Pomme au Pressoir’ : Balade en ferme avec 
découverte du pressage de pommes. 
Samedi 21 septembre (14h30). 
Sur réservation auprès de l’Office de Tourisme Haut Pays 
Côte d’Opale au 03 21 81 98 14 ou sur hautpaysdopale.com. 

6. FLINES-LEZ-MORTAGNE
9 km de St Amand 
LA MAISONNETTE
Marc MERLIN
73 rue Aristide Barbieux – 59158 FLINES-LEZ-MORTAGNE
06 60 96 60 38
marcmerlin@ymail.com 
 Escargot la maisonnette 

Élevage d’escargots avec transformation et vente directe. 
Animaux de la ferme, visites.  
Ferme ouverte 
Visite de l’élevage d’escargots, culture de safran et des 
animaux de la ferme (moutons, poules, canards, cochons...). 
Restauration sur place (réservation souhaitée). 
Plus d’informations sur la page facebook.  
Vendredi 27/09 (15h-21h), samedi 28  
et dimanche 29/09 (11h-20h). 
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7. GOMMEGNIES
20 km de Maubeuge / Valenciennes
Le MOHAIR DE MORMAL
Véronique GUIOST
114 rue de Mandenne - 59144 GOMMEGNIES
06 72 79 49 68
veronique@lemohairdemormal.fr   
www.lemohairdemormal.fr
 Le Mohair de Mormal  le-mohair-de-mormal

Élevage de chèvres angora et production du mohair. Le 
troupeau d’angoras partage les prairies bio de l’exploitation 
avec des bovins de race Galloway, des chevaux, poneys et 
ânes. Gamme variée de créations disponibles en boutique à 
la ferme sur simple rendez-vous ou lors des portes ouvertes. 
Découverte de l’élevage et escape game sur le thème  
« de la chèvre au fil »
Dans un premier temps, vous découvrirez l’élevage des 
chèvres angora, la douceur de leur toison. Ce sera le moment 
de vous familiariser avec cette chèvre calme et câline. 
Ensuite un escape game sera proposé sur le thème « de la 
chèvre au fil », résolvez les énigmes pour ouvrir le coffre.
Les samedis après-midi d’octobre et novembre. 
Sur réservation. 3 € par personne – Tarif famille 10 €  
(2 adultes – 3 enfants).

8. MARQUILLIES
15 km de Lille
LA FERME DES MOTTES
Ingrid & Bertrand COUSTENOBLE
330 rue de la ferme des mottes 
59274 MARQUILLIES	
06 95 69 62 77
fermedesmottes@gmail.com 
www.lafermedesmottes.com
 Ferme des mottes  lafermedesmottes 
 une.biere.une.ferme

Production de bière et de pâtes avec les céréales cultivées 
sur l’exploitation agricole, producteur de courges  
(70 variétés différentes).
Fête de la citrouille
Marché de producteurs, animations, groupe de musique, 
jeux, balade en poney...
Samedi 28 et dimanche 29 septembre de 10h à 18h

9. MARQUISE
15 km de Boulogne sur Mer
FERME PEDAGOGIQUE DUCHATEAU
Emmanuelle DUCHATEAU
310 hameau de blecquenecques – 62250 MARQUISE
06 63 33 95 22
contact@ferme-duchateau.fr 
www.ferme-duchateau.fr 
 Ferme Pédagogique Duchateau Marquise

Ferme de polycultures et d’élevage de vaches charolaises, 
animaux variés de la ferme. Accueil de visites familiales 
uniquement sur réservation et sur certains créneaux, 
anniversaire pour les enfants de 4 à 10 ans, accueil de 
scolaires. 
Découverte de la ferme et de ses animaux
Découverte et nourrissage des animaux, tour de la ferme. 
Vendredi 25 et jeudi 31 octobre de 10h à 11h30.
Sur réservation, 6€/personne.

10. MONTIGNY-EN-CAMBRESIS
19 km de Cambrai
LA CUEILLETTE DU TRONQUOY
Patricia GODIN
Le Tronquoy – 59225 MONTIGNY-EN-CAMBRESIS
06 52 50 99 97
contact@cueillettedutronquoy.fr 
 La Cueillette du Tronquoy 

Cueillette à la ferme, vente de produits et drive fermier. 
Ateliers Halloween
Venez creuser votre citrouille et/ou la décorer. 
Renseignements sur le site internet ou la page facebook. 
Pendant les vacances : 24, 25, 28 et 29 octobre. 
Sur réservation, 9,50€/personne. 1 citrouille par enfant 
accompagné d’un parent.
Fête de la courge
Date selon la météo, début octobre. Suivre sur la page 
facebook. 

11. QUESNOY-SUR-DEÛLE
13 km de Lille, Roubaix, Tourcoing, Armentières
MOHAIR DU VAL DE DEÛLE 
Christine DELECLUSE
21 Rue de Comines – 59890 QUESNOY-SUR-DEÛLE
03 20 39 88 32 
christine.delecluse@orange.fr
www.mohair-du-val-de-deule.fr
 Mohair du Val de Deûle  mohair-du-val-de-deule 

Élevage de chèvres angoras, visites, anniversaires à la ferme 
et médiation animale. 
Portes ouvertes 
Visite libre de l’élevage, vente de laine mohair en pelotes ou 
articles confectionnés, vente de savons au lait de chèvre. 
Dimanche 20 octobre de 10h à 18h. 
Jeudis des vacances 
Découvrez l’élevage de chèvres angoras et le travail de la 
laine.
Jeudis 24 et 31 octobre à 14h, sur réservation  
(5,50€/adulte et 3,50€/enfant de 3 à 12 ans).

12. RACQUINGHEM
10 minutes de Saint Omer
FERME PEDAGOGIQUE SOPHIE ET REMI
Sophie SERGENT
2a rue de Coubronne – 62120 RACQUINGHEM
06 65 62 80 49
facon.sophie@gmail.com
 ferme pédagogique Sophie et Rémi à Racquinghem

Ferme de polyculture et élevage laitier, anniversaires à la 
ferme, ferme pédagogique.
Découverte des animaux de la ferme
Venez à la rencontre des animaux de la ferme : vaches, 
veaux, lapins, chèvres. Atelier nourrir les veaux. Dégustation 
de lait au chocolat. 
Mercredi 23 octobre de 9h30 à 11h
Sur réservation, 6€ par personne.
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13. SOMMAING-SUR-ÉCAILLON
15 km de Valenciennes et 20 km de Cambrai
LA FERME AU GRES DES PRES
Claire GENEAU DE LAMARLIERE
Rue de Quérénaing – 59213 SOMMAING-SUR-ÉCAILLON
06 78 43 53 00
gaecaugresdespres@gmail.com
 La Ferme Au Grès des Prés

Ferme familiale de polyculture et élevage de vaches laitières 
proposant des visites et des anniversaires à la ferme. 
Fabrique ta betterave d’Halloween
Atelier parent-enfant avec fabrication d’une betterave 
d’Halloween suivie d’une petite visite de l’exploitation.
Mardi 29 et jeudi 31 octobre de 10h à 12h. 
Sur réservation, places limitées. 10€ / enfant à partir de 5 ans. 

14. WATTINIES-LA-VICTOIRE
8 km de Maubeuge
EARL BLAMPAIN
Marick et Damien BLAMPAIN
Le bois de Glarge – 59680 WATTIGNIES-LA-VICTOIRE
06 71 13 86 63
fermeblampain@hotmail.com 
fermepedagogiqueblampain.wordpress.com
 fermepedagogiqueblampain

Élevage laitier, animaux de la ferme. Visite de la ferme. 
Camping pâture, anniversaire à la ferme, médiation animale.
Visite aux animaux + citrouilles : 23 octobre et 30 octobre 
de 10h à 12h (7€/pers, gratuit -2 ans).
Visite de l’élevage lait : 2 novembre de 10h à 12h (5€/pers, 
gratuit -2 ans).
Sur réservation. 

OISE 
15. BAILLEUL-SUR-THERAIN
12 km de Beauvais
VERGER POTAGER DE BAILLEUL
Marc VANDROMME
20 rue de Beauvais 60930 BAILLEUL-SUR-THERAIN
06 50 91 50 18
Verger.de.bailleul@gmail.com
 Verger de Bailleul  Verger-potager-de-Bailleul 

Petite exploitation familiale, producteurs de fruits depuis 
2013 et de légumes depuis 2017 : fraises, asperges, pommes, 
tomates ... 
Libre cueillette de pomme 
Nous vous proposons de la libre cueillette de pommes dans 
notre verger (RD12 - La Houssière) à 1.5€/kg
Libre cueillette : Chaque samedi du 7 septembre au 26 
octobre de 9h à 12h30.
Chasse aux bonbons d’halloween
Allons à la recherche des sucreries dans les coins les plus 
mystérieux de l’exploitation. Profitez également d’une offre 
promotionnelle en cours. 
Mercredi 30 Octobre 2024 à 16h30.
Gratuit.

16. CHEVREVILLE
10 km de Crepy-en Valois, 20km de Senlis 
LES VERGERS DE SENNEVIERES
Alexandre PROT 
35 rue des roches - 60440 CHEVREVILLE 
03 44 88 32 00 
boutique@sennevieres.com - www.sennevieres.com 
 Marche de Sennevieres 

Production de pommes et poires, jus de pommes. 
Animaux sur place. Magasin de producteurs et distributeur 
automatique. Présentation synthétique de la ferme.
Fête de la pomme 
Visite verger en tracteur (G), découverte de la station (G), 
concours tarte aux pommes (G), Pressoir pommes anciennes 
(G), Escape Game (P), Cours de cuisine (P), Jeux pour 
enfants (G/P), Fabrication de bouquets (P), Tours de poneys 
(P), Restauration sur place (P) 
28 et 29 septembre de 10h à 18h. 
(G) Gratuit, (P) Payant, plus d’informations sur facebook. 
Sur réservation. 

17. LE PLESSIER-SUR-BULLES 
10 km de Saint-Just-En-Chaussée,  
15 km de Clermont, 20 km de Beauvais
EARL LA BARB’IQUETTE
Sébastien & Véronique BARBIER
Chemin de Coiseaux  - 60130 LE PLESSIER-SUR-BULLES 
07 70 84 12 47
Labarbiquette60gmail.com
chevrerielabarbiquette.socleo.org 
 Chevrerie Barbier  La-barbiquette 

Nos chèvres et nos brebis pâturent une bonne partie de 
l’année autour de la chèvrerie, donnant ainsi de bons 
fromages et produits laitiers sucrés et glacés réalisés en 
totalité dans la fromagerie de la chèvrerie. 
À chacun son Fromage 
Buffet gourmand des produits de la chèvrerie avec 
explications d’élevage.
Samedi 26 octobre à 16h30 (unique horaire). 
Sur réservation par téléphone 
10€/adulte à partir de 12 ans
8€/enfants à partir de 4 ans. 
Offert pour les - 4ans. 

18. REUIL-SUR-BRECHE
15 km de Beauvais, 15 km de Breteuil,  
17 km de Saint-Just-en-Chaussée
LA FERME DES P’TITES PLANCHES 
Thomas & Pélagie BONNAY 
28 rue de l’eglise - 60480 REUIL-SUR-BRECHE
06 65 02 46 83
lafermedesptitesplanches@gmail.com
https://app.cagette.net/lafermedesptitesplanches
  La ferme des ptites planches

La Ferme des P’tites Planches est une micro-ferme 
maraîchère diversifiée située à REUIL SUR BRECHE au nord 
de Beauvais dans l’Oise. La ferme concentre sa production 
certifiée Agriculture Biologique sur une petite surface à 
échelle humaine sur un total de 1ha.
Venez nous rencontrer sur la ferme le samedi matin ou 
passer commande afin de découvrir nos produits.
Des citrouilles plutôt cool
Venez façonner votre citrouille ! Vous passerez un moment 
convivial et repartirez bien sûr avec votre citrouille effrayante. 
Une collation sera offerte à l’issue de l’atelier.
Dimanche 27 octobre à 14h30, lundi 28 octobre à 10h, Mardi 29 
octobre à 10h, Mercredi 30 octobre à 10h, Jeudi 31 octobre à 10h.
Sur réservation : https://forms.gle/geRE3w96a9eBSuNE8
Tarif : 10€ par enfant, gratuit pour l’accompagnant.
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19. WACQUEMOULIN
25 km de Clermont et de Compiègne,  
16km de Saint-Just-En-Chaussée
LA FERME ÉPICERIE D’HEYGERE 
Pascal & Lucie D’HEYGERE
3 rue verte - 60420 WACQUEMOULIN
06 71 67 96 36
earldheygere@gmail.com
  La Ferme Épicerie  La-ferme-epicerie

Pascal cultive cinq variétés de lentilles, des céréales (farines), 
des oléagineux (huile de cameline, huile de tournesol) et des 
pommes de terre. Lucie s’occupe de la vente en circuit court 
des produits de la ferme ainsi que d’un atelier de fabrication 
de confitures artisanales. Ensemble, ils ont à cœur de 
développer l’agroécologie sur leurs parcelles en agriculture 
biologique.
Venez récolter vos pommes de terre BIO 
Démonstration de récolte des pommes de terre avec une 
arracheuse de collection des années 50. Ensuite, chacun est 
invité à ramasser le nombre de kilo souhaité (1,10€/kg). Une 
collation gourmande sera servie en fin de journée (thé, café, 
jus de pomme, gâteaux bio maison).
Infos pratiques : Point de rendez-vous à la ferme. Prévoir une 
tenue adaptée à la météo. Apporter vos sacs ou cagettes en 
bois pour ramasser vos pommes de terre (aucun contenant 
ne pourra être fourni sur place). Sans réservation.
Du 21 au 28 septembre de 14h00 à 17h00 sauf le dimanche.
Tarif : 1,10€/kg de pommes de terre récoltées (paiement en 
espèces ou par chèque à prévoir - pas de carte bancaire). 
Idées recettes et dégustation à la ferme 
Notre épicerie vous propose les produits bio de notre ferme 
mais aussi des produits d’autres producteurs locaux et du 
vrac. Dégustation offerte pendant les horaires d’ouverture de 
la boutique. Repartez avec des conseils de cuisine et fiches 
recettes élaborées par Lucie.
Les mercredis 25 septembre ; 2 et 9 octobre ;  
6 et 20 novembre, de 17h00 à 19h30.

SOMME
20. BELLEUSE
A 5 km de Conty, 15 km de Grandvilliers et 28 km d’Amiens
LA CHEVRERIE DES FARFADETS
Manuela CADIX et Olivier FORESTIER
19 rue Madame – 80160 BELLEUSE
06 09 24 11 02
earlforestiercadix@gmail.com
 La Chèvrerie des Farfadets

Ferme en polyculture élevage caprin avec transformation 
fromagère (pas de lieu de vente sur la ferme)
Visitez la chèvrerie en compagnie des deux chevriers et 
dégustez leurs spécialités fromagères
La Chèvrerie des Farfadets vous ouvre ses portes ! Venez 
en famille et entre amis découvrir un élevage de chèvres et 
des producteurs de fromage passionnés. Manuela et Olivier 
vous expliqueront tout sur la vie de leur troupeau de chèvres 
alpines chamoisées et la fabrication des fromages à la ferme. 
Vous pourrez ensuite déguster le Farfadet frais, le Farfadet 
ail et fines herbes, «pempa», ” Saveur du jardin “, à l’ail des 
ours ou la Lutinade à tartiner, mais aussi la Belleusienne, le 
Cupidon ou encore l’Etienne.
Vous pourrez aussi retrouver plein de produits fermiers 
et artisanaux locaux en déambulant dans le petit marché 
fermier et vous restaurer au Food truck « La cabane 
gourmande ».
Dimanche 22 septembre 2024 de 10h à 17h.
Entrée libre.

21. COTTENCHY
A 8km d’Amiens
LA FERME DU PARACLET
Hugo PUECH, directeur de l’exploitation agricole et Alice 
LENOBLE responsable du Magasin
1 route de Boves – 80440 COTTENCHY
06 22 22 56 73
laferme@leparacletamiens.fr
www.magasin-produits-fermiers-amiens.com
 magasinduparacletproduitslocaux
 lemagasinduparaclet

Situé à proximité d’Amiens, le magasin du Paraclet propose 
la vente de produits fermiers issus des productions de divers 
lycées agricoles de France et de divers producteurs locaux. 
Notre magasin propose une palette de 250 produits (viande, 
charcuterie, légumes, produits laitiers, œufs, jus de fruit, 
vin...). Nous commercialisons également la viande bovine de 
notre exploitation, ainsi que l’huile de tournesol issue de nos 
cultures. 
Soirée Beaujolais Nouveau au Magasin du Paraclet
Le magasin du Paraclet organise sa traditionnelle Soirée 
Beaujolais Nouveau ! Au programme : dégustation du cru 
2024 accompagnée d’une sélection de fromages et de 
charcuterie et tombola ! Le stock étant limité, n’hésitez pas 
à réserver dès maintenant vos bouteilles* ! Vous pouvez 
également réserver des planches apéritifs à emporter 
(8,5€/p.p).
*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer 
avec modération.
Jeudi 21 novembre 2024 de 17h à 19h.
Entrée libre et dégustation gratuite.
Magasin ouvert le jeudi de 14h à 18h, le vendredi de 9h à 
12h30 et de 14h à 19h, et le samedi de 9h à 13h.

22. SAINT-GRATIEN
A 10km d’Amiens et de Corbie et 25km d’Albert et de Doullens
CIDERERIE DU PAYS DES COUDRIERS
Tristan, Arthur et Eric CARON
1 rue des Chaudronniers – 80260 SAINT-GRATIEN
06 12 97 08 49
cidrerie.coudriers@gmail.com
 Cidrerie du pays des Coudriers  Cidrerie des coudriers

Exploitation familiale de production cidricole : cidre et jus de 
pomme. Nous produisons à la ferme en 100% pur jus avec 
des pommes issues de nos vergers conduits en agriculture 
biologique et un cidre à effervescence naturelle. Que du bon 
et du local à découvrir à Saint-Gratien.
Porte ouverte et inauguration de notre nouvelle cidrerie
La Cidrerie du pays des Coudriers vous invite à découvrir 
sa nouvelle cidrerie. Au programme de ces belles journées 
d’inauguration : visite de la cidrerie et des nouveaux locaux, 
ateliers pour reconnaître les différentes variétés de pommes 
et de poires, participation à la production de jus de pomme 
et bien sûr dégustation des jus pressés ! Participez à notre 
tombola et aux jeux picards. Vous pourrez vous restaurer sur 
place : repas le midi (sur réservation) et stand crêpes.
Samedi 9 novembre et dimanche 10 novembre 2024 de 9h 
à 18h.
Réservation et tarif pour le repas au 06 12 97 08 49.

EN HAUTS-DE-FRANCE

Revenir à la carte

Ce jour là, je me rends

Pour vous créer des souvenirs,
ici vous êtes les bienvenus



CE JOUR LÀ, JE ME RENDS ...
SEPTEMBRE OCTOBRE NOVEMBRE

D 1 M 1 2 V 1

L 2 M 2 1-19 S 2 7-14
M 3 J 3 D 3

M 4 V 4 L 4

J 5 S 5 7-15 M 5

V 6 D 6 M 6 19
S 7 L 7 2 J 7

D 8 M 8 2 V 8

L 9 M 9 19 S 9 7-22
M 10 J 10 D 10 22
M 11 V 11 L 11

J 12 S 12 1-4-7-15 M 12

V 13 D 13 M 13

S 14 L 14 2 J 14

D 15 M 15 2 V 15

L 16 M 16 1 S 16 7
M 17 J 17 D 17

M 18 V 18 L 18 2
J 19 S 19 7-15 M 19 2
V 20 D 20 11 M 20 19
S 21 5-15-19 L 21 2 J 21 21
D 22 20 M 22 1-2 V 22

L 23 19 M 23 1-12-14 S 23 7
M 24 19 J 24 1-10-11 D 24

M 25 19 V 25 9-10 L 25 2
J 26 19 S 26 7-15-17 M 26 2
V 27 6-19 D 27 18 M 27

S 28 6-8-15-16-19 L 28 2-3-10-18 J 28

D 29 6-8-16 M 29 2-10-13-18 V 29

L 30 2 M 30 3-14-15-18 S 30 7
J 31 3-9-11-13-18

Revenir à la carte

Ce jour là, je me rendsEN HAUTS-DE-FRANCE
Pour vous créer des souvenirs,
ici vous êtes les bienvenus
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Pour vivre et manger fermier, 
vous êtes les bienvenus 
en Hauts-de-France
Une question ? 
Chambre d’agriculture de l’Aisne
bienvenuealaferme@aisne.chambagri.fr
07 85 48 46 36

Chambre d’agriculture du Nord-Pas de Calais
marion.anselin@npdc.chambagri.fr
03 62 61 42 33

Chambre d’agriculture de l’Oise
marie.menard@oise.chambagri.fr 
06 37 05 04 28

Chambre d’agriculture de la Somme
a.catteau@somme.chambagri.fr
06 14 53 19 32

Retrouvez-nous sur :
www.bienvenue-a-la-ferme.com/hautsdefrance
 BienvenuealafermeHautsdeFrance

https://www.facebook.com/bienvenuealafermeHautsdeFrance

