
Menu spécial Saint-Valentin 2021 à emporter 

 

Au menu : 

 

Assortiment de mises en bouche apéritives 

Entrée au choix : 

Papillote cristal de gambas, saumon & Saint-Jacques aux petits légumes 

croquants OU ris de veau & Saint-Jacques sur lit d’épinards à la crème d’ail 

Plat au choix : 

Filet de turbot aux coques, risotto d’épeautre, carottes glacées et brocolis OU 

souris d’agneau braisée au jus de thym, pomme darphin 

En dessert : Croquant au chocolat, cœur framboise, biscuit vanille. 

 

Tarifs : 35€/personne OU 70€/2 personnes OU 90€/2 personnes avec une 

bouteille de champagne sélection Catherinette OU 110€/2 personnes avec une 

bouteille de champagne Pommery Brut Royal 

 

A emporter sur rendez-vous les 12, 13 et 14 Février (à déguster à midi ou au 

soir, pour 2 personnes ou plus). 

Commande obligatoire avant le 8 Février par téléphone, sms, ou par mail. 

 

 


